
E L A B O R A C I Ó N

V A R I E D A D E S

S E R V I C I O  Y  M A R I D A J E

Manto Negro,  Cabernet  Sauvignon y  Gorgol lassa

Servir  entre 8  y  10 °C.

Ideal  para acompañar con platos l igeros,  mariscos,

pescados.

Despal i l lado y  prensado directo.  Maceración en prensa

neumática durante una hora para conseguir  la  l igera

extracción de color .  

Fermentación del  mosto a baja Tª  para preservar  toda su

r iqueza aromática.  

Maduración sobre l ías  durante 4 meses.  

Añada 2024 -  Embotel lado marzo 2025.  

N O T A S  D E  C A T A
Color  rosa c laro.  Aspecto br i l lante.

Aromas a fruta fresca,  pétalos de rosa y  sensaciones a

hierbas aromáticas.

Fresco en boca,  l igero y  afrutado.

Arnau Galmés Ferrer  -  C/  Barracar  A l t ,  56,  07520.  Petra,  Is las  Baleares.  España.
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